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Konsekvens for industrien?

• Høyere produksjonskostnader

• Lav andel høykvalitetsprodukter

• Dårlig omdømme i markedet

• Lav lønnsomhet
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Hvorfor premieres ikke god kvalitet?

• Overkapasitet på land

• Forhandlingsmakt hos fisker

• Kjøper tør ikke redusere pris

• Volum trumfer kvalitet

• Uenighet om kvalitet på kaia

• Bedre med auksjon?
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Fryst hvitfisk, Råfisklaget

• Valgfri omsetningsform

• All fisken på auksjon må innom 
nøytralt fryselager

• Ombordfryst torsk, hyse og sei, 

2009-2017

• Analysert 51 041 transaksjoner, 

878 564 tonn
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Resultater:  

• Torsk: Autoline 7,9% bedre pris enn trål og 15,4% bedre 
enn snurrevad

• Hyse: Autoline 10,9% bedre pris enn trål og 17,6% 
bedre enn snurrevad

• Ulike fartøy oppnår ulik pris 

• Kontrollert for sesong, år, fiskestørrelse
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Fungerer i forhold til kvalitet/pris, men…
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Sentrale forutsetninger for ferskauksjon

• Nøytral auksjonshall som deler opp fangster på art, 
fiskestørrelse, vekt og kvalitet (maskinell sortering)

• Ikke valgfri omsetningsform

• Kjølauksjon må kontrolleres, reklamasjonsrett

• Automatvekter koblet mot direktoratet

• «Kritisk masse»
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Forventede fordeler

• God sammenheng mellom kvalitet og pris

• Vanskelig å svindle med kvantum

• Bedre lønnsomhet for industrien

• Mer rom for spesialisering på land 

• Økt kvoteverdi for fisker gitt god kvalitet

• Sesongutjevning

• Økt verdiskapning og mindre sløsing
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Mulige utfordringer

• Sentralisering

• Økte transportkostnader

• Økte transaksjonskostnader

• Produksjonsplanlegging

• Bryte opp gode verdikjeder
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