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Hvorfor er norsk linefanget hyse populert?

* Sterke band til Storbritannia

* Katolikkene konsumerer mye = «Fish Friday»

* Begrenset tilgang til lokalfanget ferskfisk

* Produsentene verdsetter stabil og palitelig kvalitet

* Konsumentene tiltrekkes av god smak til en overkommelig pris



«Jim’s Fish Fry» har servert fisk siden 1944.

Den eldste «fish fry» restauranten 1 byen Syracause.



«Husm@drene sine favoritter»

Bakt hyse med breadsmuler

Chowder — tykk fiskesuppe




Amerikansk import av fryst, hel hyse, 2010 - 2015

Tall fra Syjematradet — mengde 1 tonn

2000  |2011 (2012|2013 (2014  |2015
Norge 4690 7915
Russland 253 181

Faergyene
Island




Amerikansk import av fersk/kjolt, hel hyse, 2010 - 2015

Tall fra Syjematradet — mengde 1 tonn

2010 2011 2012 2013 2014 2015
Canada 9086 6307 3241

Norge 6 75 34

Island
UK




Amerikansk import av fersk/kjolt filet 2010 - 2015

Tall fra Sjgmatradet — mengde i tonn

2010  |2011 2012|2013 (2014 [2015
Island 1098
Canada 512

Norge

Kina




Amerikansk import av fryst filet 2010 - 2015

Tall fra Sjgmatradet — mengde i tonn

2010  |2011 2012|2013 (2014 [2015
Kina 13097
Island 3973

Russland 924
Norge 569




@ Longliners
of Norway



Takk for meg!




